SARTORY

RESTAURANT

Stmon LanG & Team SaARCORY APERICIF SNACKS

CHRIS CAMPBELL Wassermerone - Burrata - Piment o' EspeLette

Juria WeimnpL
Fasian ReicH
NikLas RercHeLt

Farmnata - WaGyu - Beer Tea
ARaNcINI - SCamoRrza - GuanciaLe - SaFrRan

Baccara Mantecato - Weige PorLenta - SCHNIttLAUCH

Lars Voge,.
ManueL HaHn

Anna Lena KOHL
Brot, HanbpweRrk & HerRKunNrt

HausceBackenes Rosmarin-SauerceiG-Brot - Emmer-Crumeets
Weizen - EmmeRr — ALte SCHAFeRel

Ricotta-BasiLikum-Butter

NeBRODI-SCHINKen - Tomatenrrarine - TRausen-CHutney

EmrreHLUNG Des Hauses

AusGewiaHLte Kaviarsorten berR Manuraktur PRUNICR —

Baeri - Oscietre - OsCIetrRe SUPERICUR —

aLs stiLvoLLe EmnstimmunaG VOR Den APERICIF SNACKS ODER ZzUum
BrotGana.

ortionaL aLs AbpD-0n oberR ERGAnzunc 1mm Menu
Gemernsam Genieen unb entbecken -

aB 59 € Dose - 30G Dose



Wernreise SommeLIer SeLection

BY %Y/

2024 Muscat petit Grains
Domaine pes Bernabpins - Beaumes be Venise

2015 « BeLepa »
Cantime RaLLo - SiziLien

2021 Griiner VeLtLiner 1. OTW « Am Berg »

Weincut Huger - TrRaisentaL

2023 CHenin Branc “Cuvée PLénicupe”
FX Barc - Vouvray

2021 CHarRDONNAY « RONC DI JuRI »
ALess10 DORIGO - FRIULI

2021 Beaune pu CHateau 1eRCRU
BoucHarD P¢ére & FILS - BURGUND

2023 Domaine Baumarp ,Carte D"OR"
Coteaux pu Layon - Loire

Wernreise 7 GLASER 119 €
Weinreirse 6 GLASER 105 €
Weinreise 5 GLASCR 90 €

Menu pu CHEF

SCHROBENHAUSECNER SPARGEL & KasseLer
ErBse - Taramas - BottarGa - SauerkLee

Gepiamprreer St. PICRRE & RHABARBER
LecHe pe tiGrRe von Krustentieren - GerFULLte MORCHEL
SpitZKOHLCRemMe mit Hoisin

ZUcCHINIBLUCtE & PFIFFERLINGE
Pecorino - Tomaten Beurre BLanc

SCHWaRZeR SeeHeCHT ,SzeGeDINeR AR & KarrIR-Limette
GULASCHSAFt - Parrika - SPICZKOHL

GecGriLLte Tristan-LanGuste ,,Ceasar StyLe

Krustentier-Jus
Hisiskus - Romana Savrat - Parmesan-Eis

ImpreriaL Tause
GeBratene Brust - CRoustiLLant von KeuLe & Innereren
Harissa-Jus - ManpeLpURrece - DatteL-SaLzzItRone

MispeL & SanDDORN
GRICCHISCHER JOGHURT - TaNDOORIT

Frianbises

Das Menu bu CHeF 1St von MIttwWOCH BIS SAamMstaG eRHALLLICH.

219 €
Zupem WIRD eIne Repuzierte Variante anGesoten.

209 € OHNE SeeHEeCHT
199 € OHNE SeeHeCHTt & Tristan-LanGuste



